
STARTER 
garlic bread 

 

choice of: 
ministrone soup 

tomato soup 
sliced & saute mushrooms with  

smoked ham & cheese 
tricolour salad 

melon with smoked ham 

ȗ 
MAIN COURSE 

choice of: 
 

breaded chicken breast 
with napolitana sauce or carbonara sauce 

traditional spaghetti bolognese 
fusilli with seasonable vegetables  

(and chicken) 
oven home-made lasagne 

 

3 variety of pizzas 
(margerita, farmer & hawai) 

penne with mussels and shrimp 
 

served with vegetables or mixed salad 

ȗ 
DESSERT 

choice of: 
 

fresh fruit salad 
home-made tiramisu 

italian ice cream 

ȗ 
PORTUGUESE  

REGIONAL WINES 
we can recommend our choice of  

house red or white wine  
from estremadura region (lisbon) 

 
 

ENTRADA 
pão de alho 

 

escolha de: 
sopa minestrone 
sopa de tomate 

cogumelos fatiados e salteados 
com presunto e queijo 

salada tricolor 
melão com presunto 

ȗ 
PRATO PRINCIPAL 

escolha de: 
 

bifinhos peito de frango panados 
com molho napolitana ou molho carbonara 

esparguete tradicional à bolonhesa 
fusili com legumes da época  

(e frango) 
lasanha caseira no forno 

 

3 variedades de pizza 
(margerita, camponesa & hawai) 
penne com mexilhão e camarão 

 

servido com legumes ou salada mista 

ȗ 
SOBREMESA 

escolha de: 
 

salada de frutas fresca 
tiramisu caseiro 
gelado italiano  

ȗ 

VINHOS REGIONAIS  
PORTUGUESES 

recomendamos a nossa escolha de  
vinho da casa branco ou tinto  

da região da estremadura  
 

adult: 25,00Φ children up to 12 yrs: 12,00Φ. please book at reception, à la carte also available 
adulto: 25,00Φ crianças até 12 inc: 12,00Φ. reserve na recepção, à la carte também disponível 


